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Auflaufförmchen
Produktinformationde

Liebe Kundin, lieber Kunde!
Ihre neuen Auflaufförmchen aus Keramik in moderner Gusseisen-Optik sind 
für die  Zube reitung von Speisen im Backofen bei max. 220 °C sowie für die
 Verwendung in der Mikrowelle geeignet.  Sie können die Speisen in diesen
Förmchen backen und anschließend gleich servieren.

Reinigen
Reinigen Sie die Förmchen vor dem ersten und nach jedem  weiteren Gebrauch•
mit heißem Wasser und etwas Spülmittel. Verwenden Sie keine scharfen
 Reinigungs mittel und keine harten Bürsten oder Scheuerschwämme. 

Trocknen Sie sie anschließend gut ab.•

Die Förmchen sind auch spülmaschinengeeignet.•

Gebrauch

Vermeiden Sie ein hartes Aufschlagen der Förmchen.•

Setzen Sie die Förmchen keinen Schocktemperaturen aus.•

Stellen Sie die heißen Förmchen nie auf eine kalte, nasse oder  empfindliche•
 Unterlage (z.B. Stein-Arbeitsplatte). Legen Sie ggf. ein Holzbrett o.Ä. unter.

Geben Sie Tiefkühlkost erst nach vollständigem Auftauen in die Förmchen.•

Stellen Sie die Förmchen nicht auf die Herdplatte, auf offenes Feuer, auf den•
Boden des Backofens oder auf andere Wärmequellen.

Schieben Sie die Förmchen nicht auf einem Ceranfeld hin und her. •
Es können unliebsame Spuren entstehen!

Ihr Tchibo Team

WARNUNG vor Verbrennungen

Die Förmchen werden beim Backen und Erwärmen heiß. 
Fassen Sie die Förmchen nur mit  Topflappen an. 



Rezept „Bratäpfel mit Vanillesauce“

Zutaten:

Bratäpfel

4 säuerliche Äpfel

50 g gehackte Mandeln oder Mandelsplitter

50 g Rosinen

2 TL Vanillezucker

2 TL Honig

1/2 TL Zimt

ca. 1 EL Butter

Vanillesauce

1 EL Speisestärke

1 Eigelb

1/2 Liter Milch

20 g Zucker

1 TL Vanillezucker



Zubereitung:

Die Äpfel waschen und das Kerngehäuse vorsichtig entfernen/herausstechen.
Mandeln, Rosinen, Vanillezucker, Honig und Zimt vermischen und mit einem
Teelöffel in die Öffnung der Äpfel geben und mit einem Kochlöffelstiel hinein-
drücken.

Je einen Apfel in ein gefettetes Förmchen setzen und auf jeden Apfel ein
 Butterflöckchen geben. Im vorgeheizten Backofen bei 200 °C (Gas: Stufe 4 ,
Umluft 175 °C) ca. 25 Min. backen.

Für die Sauce Speisestärke und Eigelb in 2 EL kalter Milch anrühren. 
Die  restliche Milch mit Zucker und Vanillezucker zum Kochen bringen. 
Die angerührte Speisestärke unter Rühren hineingießen und kurz kochen
lassen.

Warm oder kalt zu den heißen Äpfeln servieren.

Wir wünschen guten Appetit!

Made exclusively for:          

Tchibo GmbH, Überseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de

www.tchibo.de/anleitungen



Artikelnummer: 364 344


