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Zu dieser Anleitung

Der Artikel ist mit Sicherheitsvorrichtungen ausgestattet. Lesen

Sie trotzdem aufmerksam die Sicherheitshinweise und benutzen Sie
den Artikel nur wie in dieser Anleitung beschrieben, damit es nicht
versehentlich zu Verletzungen oder Schaden kommt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachlesen auf.

Bei Weitergabe des Artikels ist auch diese Anleitung mitzugeben.
Zeichen in dieser Anleitung:

A Dieses Zeichen warnt Sie vor Verletzungsgefahren.

Dieses Zeichen warnt Sie vor Verletzungsgefahren durch
Elektrizitat.
Signalwdrter in dieser Anleitung:
GEFAHR warnt vor unmittelbar drohender schwerer Verletzungs-
oder Lebensgefahr.
WARNUNG warnt vor mdglicher schwerer Verletzungs- oder
Lebensgefahr.
HINWEIS warnt vor mdglichen Sachschdden.
ﬁ So sind ergdnzende Informationen gekennzeichnet.

Sicherheitshinweise A

Verwendungszweck

Der Eierkocher ist ausschlieplich zum Kochen von Hiihnereiern
vorgesehen. Das Erhitzen anderer Speisen ist nicht zuldssig.

Der Eierkocher ist fiir die im privaten Haushalt anfallenden Mengen
ausgelegt. Er ist nicht geeignet fiir den Einsatz z.B. in Mitarbeiter-
kiichen in gewerblichen Bereichen, in landwirtschaftlichen Anwesen,
in Friihstiickspensionen oder von Kunden in Hotels, Motels 0.A.
sowie fiir gewerbliche Zwecke.

Gefahr fiir Kinder und Personen mit eingeschrankter Fahigkeit
Gerdte zu bedienen
+Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen. Halten Sie Kinder
unter 8 Jahren von Gerdt und Netzkabel fern.
- Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit ...
... eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Féhigkeiten oder ...
.. Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
... beaufsichtigt oder...
... bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen
wurden
und
.. die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder diirfen das Gerdt nicht reinigen, es sei denn, sie sind
iiber 8 Jahre alt und werden dabei beaufsichtigt.
Das Gerdt ist wartungsfrei.
Eierkocher und Netzkabel miissen sich vom Einschalten bis zum
vollstandigen Abkiihlen auperhalb der Reichweite von Kindern
befinden, die jiinger als 8 Jahre sind.
+ Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern.
Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

Gefahren durch Elektrizitat

- Geratekorper, Netzstecker und Netzkabel diirfen nicht in Wasser
oder andere Fliissigkeiten getaucht werden, da dann die Gefahr
eines elektrischen Schlages besteht. Stellen Sie das Gerat deshalb
z.B. auch nicht in die Nahe eines Wasch- oder Spiilbeckens.

- Beriihren Sie das Gerdt nicht mit feuchten Handen und betreiben
Sie es nicht im Freien oder in Raumen mit hoher Luftfeuchtigkeit.

+ Trocknen Sie eventuell iibergelaufenes Wasser sofort ab, damit
keine elektrischen Teile damit in Beriihrung kommen.

+ Schliepen Sie den Artikel nur an eine vorschriftsmapig installierte
Steckdose mit Schutzkontakten an, deren Netzspannung mit den
technischen Daten des Artikels Gibereinstimmt.

+Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem in Betrieb genommen werden.

+Nehmen Sie keine Veranderungen am Artikel vor. Auch das
Netzkabel darf nicht selbst ausgetauscht werden. Lassen Sie
Reparaturen am Gerdt oder am Netzkabel nur von einer
Fachwerkstatt durchfiihren. Durch unsachgeméape Reparaturen
kdnnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen.

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...

... bevor Sie Wasser einfiillen,
. wenn wdhrend des Betriebes Stérungen auftreten,
nach dem Gebrauch,
bei Gewitter und
... bevor Sie das Gerdt reinigen.
Ziehen Sie dabei immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel.

+ Die Steckdose muss gut zugdnglich sein, damit Sie im Bedarfsfall
den Netzstecker schnell ziehen kdnnen.

+ Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden. Halten
Sie das Netzkabel fern von heifen Oberflachen und scharfen Kanten.

+Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Gerdt oder das
Netzkabel sichtbare Schadden aufweisen oder wenn das Gerat
heruntergefallen ist.

+ Betreiben Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt.

Gefahr von Verbrennungen/Verbriihungen

« Stellen Sie das Gerat immer auf eine stabile und ebene Oberfldche.

Achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht umkippen kann und dass
das Netzkabel nicht von der Arbeitsflache herunterhdngt, so dass
das Gerdt versehentlich heruntergerissen werden kann.

+Bewegen Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebes oder solange
es noch heip ist.

+ Beriihren Sie die Heizschale und den Deckel wéhrend oder unmit-
telbar nach dem Kochvorgang nicht mit blopen Handen. Fassen Sie
den Eiertrager und den Deckel immer nur an den Griffen an.
Verwenden Sie Topflappen o.A.

+ Bei Kontakt mit aufsteigendem Wasserdampf besteht Verbri-
hungsgefahr! Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt immer ausge-
schaltet und abgekiihlt ist, bevor Sie Wasser einfiillen. Achten Sie
darauf, dass der Deckel wahrend des Betriebs aufgesetzt ist, und
6ffnen Sie ihn nicht wahrend des Kochvorgangs. Halten Sie Kérper-
teile fern von den Dampfaustrittsdffnungen im Deckel.

+ Die Heizschale kiihlt langsamer ab als die anderen Teile. Durch
vorzeitiges Beriihren besteht deshalb Verbrennungsgefahr!

- Fiillen Sie nicht weniger oder mehr Wasser als unter ,Wassermen-
ge abmessen” im Kapitel ,,Gebrauch” angegeben in die Heizschale.
Bei zu geringer Wassermenge kann das Gerat diberhitzen. Bei zu
viel Wasser kann das siedende Wasser herausspritzen.

+ Beim Entkalken darf nicht zu viel Essiglosung eingefiillt werden,
da diese beim Aufkochen stark aufschaumt und tiberkochen kann.

Verletzungsgefahren / Gesundheitsschdden

« GiePen Sie restliches Wasser weg, um zu verhindern, dass sich
Bakterien bilden. Erwdrmen Sie abgestandenes Wasser daher auch
nicht erneut.

+ VORSICHT: Der Ei-Anstecher auf der Unterseite des Messbechers
ist sehr spitz. Setzen Sie immer die Schutzkappe auf.
Es besteht Verletzungsgefahr!

Sachschdden

- Stellen Sie das Gerat auf einer wasserunempfindlichen Oberflache
auf. Herausspritzendes Wasser kénnte die Oberfldche beschddigen.

- Decken Sie das Gerat wéhrend des Betriebes nicht ab, da es {iber-
hitzen kann.

Artikelnummer: 703 197

+ Achten Sie darauf, dass der aus dem Gerat austretende Wasser-
dampf keine Tapeten, Hangeschranke, Unterbauleuchten o.A.
beschddigen kann. Stellen Sie das Gerat nicht unmittelbar darun-
ter auf.

- Schiitzen Sie das Gerat vor Stépen, Stiirzen, Staub, Feuchtigkeit,
direkter Sonneneinstrahlung und extremen Temperaturen.

+Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

- Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden oder dtzenden
Mittel bzw. harte Biirsten etc.

- Um Kalkablagerungen zu vermeiden, entkalken Sie die Heizschale
in regelmdpigen Abstdnden wie im Kapitel ,Reinigen und aufbe-
wahren” beschrieben.

+ Obwohl der Eierkocher mit einem Trockengehschutz ausgestattet
ist, darf er nie ohne Wasser betrieben werden.

- Es kann nicht véllig ausgeschlossen werden, dass manche Lacke,
Kunststoffe oder Mobelpflegemittel das Material der rutschhem-
menden Fiife angreifen und aufweichen. Um unliebsame Spuren
auf den Mdbeln zu vermeiden, legen Sie deshalb ggf. eine rutsch-
feste Unterlage unter den Eierkocher.

Technische Daten

Modell: KG 2449
Artikelnummer: 703197
Netzspannung: 220240 V ~ 50/60 Hz
Leistung: 210 Watt

Schutzklasse: | @

Umgebungstemperatur: +10 bis +40 °C

Hergestellt von: GRENDS GmbH, Stahltwiete 23
22761 Hamburg, Germany

Entsorgen

Der Artikel und seine Verpackung wurden aus wertvollen Materialien
hergestellt, die wiederverwertet werden kdnnen. Dies verringert den
Abfall und schont die Umwelt.

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Nutzen Sie dafiir die
ortlichen Mdglichkeiten zum Sammeln von Papier, Pappe und
Leichtverpackungen.

Gerdte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,

diirfen nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden!

Sie sind gesetzlich dazu verpflichtet, Altgerdte getrennt
vom Hausmiill zu entsorgen. Elektrogerdte enthalten gefahrliche
Stoffe. Diese kénnen bei unsachgemaper Lagerung und Entsorgung
der Umwelt und Gesundheit schaden. Informationen zu Sammelstel-
len, die Altgerdte kostenlos entgegennehmen, erhalten Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Diesen Artikel kénnen Sie auch bei einer Annahmestelle des

Riicknahmesystems take-e-back abgeben. Weitere Informationen
dazu finden Sie unter www.take-e-back.de.



Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch

D> Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und entsorgen
Sie es sofort, damit es nicht in Kinderhande fallt.

> Reinigen Sie das Gerat wie unter ,Reinigen nach der Benutzung”
im Kapitel ,,Reinigen und aufbewahren” beschrieben.

Gerdt aufstellen

D> Stellen Sie den Eierkocher auf eine ebene, warmebestandige,
wasserunempfindliche Fldche.

Achten Sie darauf, dass das Gerat gerade steht. Bei Uneben-
heiten oder schief stehendem Gerat schaltet der Thermostat
zu friih aus und die Eier werden nicht richtig gar.

Wassermenge abmessen

Die zum Eierkochen bendtigte Wassermenge und Garzeit ist von der

Anzahl der Eier abhdngig.

1. Entnehmen Sie den Tabellen, wie viel Wasser Sie einfiillen
miissen.

Eier vorbereiten

1. Nehmen Sie die Schutzkappe vom Ei-Anstecher ab.

Eier kochen

c WARNUNG - Verbrennungs-/Verbriihungsgefahr

- Beriihren Sie die Heizschale und den Deckel wahrend oder
unmittelbar nach dem Kochvorgang nicht mit blopen Handen.
Fassen Sie den Eiertrdger und den Deckel immer nur an den
Griffen an. Verwenden Sie Topflappen 0.A.

- Bei Kontakt mit aufsteigendem Wasserdampf besteht Verbrii-
hungsgefahr! Achten Sie darauf, dass der Deckel wahrend des
Betriebs aufgesetzt ist, und 6ffnen Sie ihn nicht wahrend des
Kochvorgangs. Halten Sie Kérperteile fern von der Dampfaus-
trittséffnung im Deckel.

4.Schrecken Sie die Eier einige Sekunden unter kaltem Wasser ab.

Wenn die Eier nicht abgeschreckt werden, harten sie nach und
die Schale Idsst sich spater schlecht vom Ei ablosen.

Reinigen und aufbewahren

1Ei kochen
Hartegrad Wassermenge Garzeit
Weich 20 ml ca. 6,2 Min. 2. Damit d.ie Eier ni_cht plat_zen: ste_chen Si_e mit dgm Ei-Anstecher an
Hart 45ml ca. 13,6 Min. 4, Stellen Sie die Eier mit dem angestochenen Ende nach oben in
2 Eier kochen den Eiertrdger.
Hartegrad Wassermenge Garzeit Wasser und Efer einfillen
Weich 20 ml ca. 8,2 Min.
Mittel 25ml ca. 9,3 Min.
Hart 35ml ca. 12,7 Min.
3 Eier kochen
Hartegrad Wassermenge Garzeit
Weich 15ml ca. 7,5 Min.
Mittel 20 ml ca. 9,75 Min.
Hart 30 ml ca. 12,5 Min.

2. Fiillen Sie den Messbecher entsprechend mit Leitungswasser.
+ Bei groperen Eiern miissen Sie etwas mehr, bei kleineren
Eiern etwas weniger Wasser verwenden.
+ Die Garzeit erhoht sich, wenn die Eier direkt aus dem Kiihl-
schrank kommen.

3. Setzen Sie den Deckel auf.
4. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

1. Driicken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat einzuschalten.
Die Kontrollleuchte leuchtet und der Kochvorgang beginnt.

Wenn das Wasser verdampft ist und die Eier den gewiinschten
Hartegrad erreicht haben, schaltet der eingebaute Thermostat
die Kochfunktion ab und ein Signalton ertént. Die Eier sind fertig
gekocht!

2. Driicken Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerdt auszuschalten.
Die Kontrollleuchte erlischt und der Signalton verstummt.

Wenn das Gerat nicht mit dem Ein-/Aus-Schalter ausgeschaltet

wird, schaltet der Thermostat die Kochfunktion wieder ein,
sobald sich das Gerdt auf 75 °C abgekihlt hat, und der Signalton er-
tont wieder. Dieser Vorgang wiederholt sich solange, bis das Gerat
mit dem Ein-/Aus-Schalter ausgeschaltet wird.

Eier entnehmen
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

ﬁ GEFAHR - Lebensgefahr durch Stromschlag

+ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen.

+ Gerdtekorper, Netzstecker und Netzkabel dirfen nicht in Wasser
oder andere Fliissigkeiten getaucht werden, da dann die Gefahr
eines elektrischen Schlages besteht.

HINWEIS - Sachschaden

+Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden oder dtzenden

Mittel bzw. harte Biirsten etc.

2. Fassen Sie den Deckel an den Griffen an und nehmen Sie den
Deckel so ab, dass Sie nicht mit dem Dampf in Beriihrung
kommen.

3.Nehmen Sie den Eiertrager mit den Eiern an den Griffen vor-
sichtig von der Heizschale.

Reinigen nach der Benutzung

D> Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das
Gerat abkihlen.

> Giepen Sie ggf. das restliche Wasser aus.

D> Wischen Sie die Heizschale von Zeit zu Zeit feucht aus.

> Wischen Sie den Geratekorper bei Bedarf mit einem leicht ange-
feuchteten Tuch sauber. Trocknen Sie das Gerat anschliefend mit
einem weichen, fusselfreien Tuch gut ab.

> Reinigen Sie den Deckel, den Messbecher und den Eiertrager mit
warmem Wasser und etwas Spiilmittel.

Deckel, Eiertrager und Messbecher sind spiilmaschinengeeignet.

Kalkablagerungen entfernen

1. Filllen Sie so viel Wasser in die Heizschale, dass der Boden voll-
standig bedeckt ist. Geben Sie einen Spritzer Essig oder Zitronen-
sdure mit in die Heizschale.

2. Schalten Sie das Gerdt ein. Lassen Sie die Losung aufkochen.

3. Schalten Sie das Gerdt wieder aus und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

4. Lassen Sie die Losung einige Minuten einwirken.

5. Schiitten die Ldsung anschliefend weg.

6. Wischen Sie die Heizschale mit einem leicht angefeuchteten Tuch
sauber.

Aufbewahren

D> Lagern Sie das Gerat an einem trockenen und kiihlen Ort,
auperhalb der Reichweite von Kindern.

Stérung / Abhilfe

« Stecker in der Steckdose?

+ Gerdt eingeschaltet? Vergewissern Sie sich,
dass die Kontrollleuchte leuchtet.

Keine Funktion

Die Eier sind ge-
platzt.

+Waren die Eier nicht angestochen?




