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Auflaufform
Produktinformationde

Liebe Kundin, lieber Kunde!

Ihre neue Auflaufform aus Porzellan ist für die  Zube reitung
von Speisen im Backofen bei max. 220 °C geeignet. 

Sie können die Speisen in dieser Auflaufform backen und
anschließend gleich servieren.

Reinigen
Reinigen Sie die Form vor dem ersten und nach jedem•
weiteren Gebrauch mit heißem Wasser und etwas Spülmittel.
Verwenden Sie keine scharfen  Reinigungs mittel und keine
harten Bürsten oder Scheuerschwämme. 

Trocknen Sie sie anschließend gut ab.•

Die Form ist auch spülmaschinengeeignet.•

Gebrauch

Vermeiden Sie ein hartes Aufschlagen der Form.•

Setzen Sie die Form keinen Schocktemperaturen aus.•

Stellen Sie die heiße Form nie auf eine kalte, nasse oder•
 empfindliche  Unterlage (z.B. Stein-Arbeitsplatte). Legen Sie
ggf. ein Holzbrett o.Ä. unter.

WARNUNG vor Verbrennungen

Die Form wird beim Backen heiß. Fassen Sie die Form
nur mit  Topflappen an. 



Rezept

Brokkoli-Tortelloni-Auflauf

800 g Brokkoli 

150 g Gorgonzola 

150 g Schlagsahne 

750 g Tortelloni aus dem Kühlregal z.B. mit Käsefüllung 

Etwas Butter oder Öl für die Form 

100 g geriebener Parmesan 

Etwas Salz, Pfeffer & Muskat 

Zubereitung

Ofen vorheizen 1.
(E-Herd: 250 °C/Umluft: 225 °C/Gas: siehe Hersteller). 

Brokkoli putzen, in Röschen schneiden und waschen. 2.
Die größeren Stiele schälen, längs halbieren und in kleine
Stücke schneiden. 

Den gesamten Brokkoli in 1⁄4 l kochendem Salzwasser 3.
ca. 5 Minuten garen.

Geben Sie Tiefkühlkost erst nach vollständigem Auftauen in•
die Form.

Stellen Sie die Form nicht auf die Herdplatte oder auf offenes•
Feuer.

Ihr Tchibo Team



Gorgonzola würfeln. 4.

1⁄3 des Brokkolis aus dem Topf nehmen. 5.

Den Rest mitsamt dem Kochwasser, Sahne und Gorgonzola6.
mit dem Stabmixer fein pürieren. 

Brokkoli-Käse-Soße mit Salz, Pfeffer und Muskat ab -7.
schmecken. 

Die Soße mit den ungekochten Tortelloni und dem übrigen8.
Brokkoli mischen. 

In die gefettete Auflaufform füllen und mit dem Parmesan9.
bestreuen. 

Im heißen Backofen ca. 10 Minuten goldbraun überbacken. 10.

Made exclusively for:       Tchibo GmbH, Überseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de



Konformitätserklärung

EG-Konformitätserklärung  
 EU Declaration of Conformity  

 
Hiermit erklären wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlägigen  
EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird. 
We herewith confirm that the product as detailed below complies with the governing EU directives and bulk 
production will be manufactured accordingly. 
 

TCHIBO-Artikelbezeichnung: 
TCHIBO article description  

Auflaufform klein 
Casserole dish small 

TCHIBO-Artikelnummer: 
TCHIBO article number  

321147 
 
Der Artikel entspricht folgenden erforderlichen EG-Richtlinien: 
The article complies with the EU-directives as mentioned below: 

  
Verordnung über Materialien und Gegenstände, 
die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in 
Berührung zu kommen 
Regulation on materials and articles intended to  
come into contact with food 
1935/2004/EC 

 
Richtlinie über Keramikgegenstände, die dazu 
bestimmt sind mit Lebensmittel in Berührung 
zu kommen. 
Directive on ceramic articles intended to come into 
to contact with food. 
84/500/EEC 

 
Diese Konformitätserklärung wurde, nach Prüfung des Artikels durch eine akkreditierte Stelle, 
ausgestellt. 
This declaration of conformity was issued after testing the product at an accredited institute. 
 

Ausstellungsdatum: 
Date of issue: 
 

 Inverkehrbringer:   (Name, Vorname, Firmenstempel) 
Distributing company: (Name, First name, Company stamp) 
 

16.08.2015  Tchibo GmbH, Überseering 18, D-22297 Hamburg 

Stellung im Betrieb /  
Position  

Head of Quality Management Hardgoods 

Unterschrift /  
Signature  

 
 

                    
Name in Druckbuchstaben /  
Name in capital letters 

                    Nicolai Gottschlich 
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