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Wichtige Hinweise 

• Dank des Schraubaufsatzes lassen sich die 
Spritztüllen während des Dekorierens schnell 
und problemlos wechseln.

• Die Fülltülle ist spitz und die übrigen Spritz­
tüllen sind zum Teil sehr scharfkantig. Halten 
Sie die Tüllen daher außerhalb der Reichweite 
von Klein kindern und seien Sie vorsichtig beim 
Gebrauch und  Reinigen. Verletzungsgefahr!

• Damit die gespritzten Ornamente exakt geformt 
werden, muss die zu verarbeitende Masse  
(z.B. Buttercreme) ausreichend fest, aber 
trotzdem noch ge schmei dig sein. Kühlen Sie 
die Masse ggf. vor dem Spritzen oder zwischen­
drin noch einmal etwas.

• Die Spritzbeutel sind nicht geeignet für erwärm­
te oder erhitze Massen (z.B.  ge schmol zene 
 Schokolade).

• Lassen Sie die warmen Backwaren vor dem 
 Verzieren abkühlen und nehmen Sie sie aus der 
Backform heraus.

• Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten und direkt 
nach jedem Gebrauch  gründlich mit warmem 
Wasser und etwas Spülmittel.

• Die Tüllen, der Schraubaufsatz sowie die Spritz­
beutel können in der Spülmaschine gereinigt 
werden. Ordnen Sie sie nicht direkt über den 
Heizstäben ein. Die Aufbewahrungsbox ist nicht 
spülmaschinengeeignet.

Nützliche Tipps, Anregungen und Rezepte für 
Torten deko rationen, Zuckerblüten etc. finden Sie 
auch im Internet.
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Auf einen Blick (Lieferumfang)

2x Spritzbeutel

Schraubaufsatz

Nicht abgebildet: Aufbewahrungsbox
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Spritztüllen und -muster

Fülltülle
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Spritztülle einsetzen



Gebrauch

Spritztüllen
1. Gewünschte Spritztülle einsetzen.

2. Spritzbeutel füllen. 

3. Spritzbeutel oben zusammenddrehen. 
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4. Für Tupfen Spritztülle fest auf die Oberfläche 
aufsetzen, Füllung langsam nach unten drü­
cken und die Spritztülle gleichzeitig langsam 
nach oben ziehen. Zum Schluss Spritztülle 
 abrupt wegziehen, um die Spritztülle von der 
Creme zu lösen. 
Für Ornamente die Spritztülle z.B. in Schlan­
genlinie oder in Schwüngen bewegen. 

Fülltülle
Die Fülltülle eignet sich besonders für luftiges 
Gebäck wie z.B. Berliner.

1. Fülltülle einsetzen.
2. Spritzbeutel wie beschrieben füllen und 

 zusammendrehen.



3. Fülltülle in das Gebäck stechen, so dass 
sich die Spitze der Fülltülle möglichst in 
der Mitte befindet.

4. Die Füllung in das Gebäck spritzen. 
 Dosierung nach Gefühl. 

Hinweis
Der Gebrauch der Tüllen erfordert etwas 
Übung. Praktische Tipps und Tutorials dazu 
finden Sie auch im Internet.
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