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Zu dieser Anleitung

Der Artikel ist mit Sicherheitsvorrich-
tungen ausgestattet. Lesen Sie
trotzdem aufmerksam die Sicherheits-
hinweise und benutzen Sie den Artikel
nur wie in dieser Anleitung
 beschrie ben, damit es nicht
 versehentlich zu Verletzungen oder
Schäden kommt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum
 späteren Nachlesen auf. 
Bei Weitergabe des Artikels ist auch
diese Anleitung mitzugeben.

Zeichen in dieser Anleitung:

Das Signalwort GEFAHR warnt
vor möglichen schweren  Verletzungen
und Lebensgefahr.

Das Signalwort WARNUNG warnt
vor Verletzungen und schweren
 Sachschäden. 

Das Signalwort VORSICHT warnt
vor leichten Verletzungen oder
 Beschädigungen.

Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren durch
heiße Oberflächen.

Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren durch
Elektrizität.

Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren.

So sind ergänzende Informa-
tionen gekennzeichnet.



Verwendungszweck

Der Cake-Pop-Maker ist zum Backen
von Cake Pops vorgesehen. 

Das Gerät ist für die Verwendung im
Privathaushalt und die dort üblicher-
weise anfallenden Mengen konzipiert.
Für eine gewerbliche oder haushalts-
ähnliche Benutzung, wie z.B. in Küchen
für Mitarbeiter in Läden, Büros o.Ä., in
landwirtschaftlichen Anwesen, durch
Kunden in Hotels, Motels o.Ä. oder in
Frühstückspensionen, ist das Gerät
ungeeignet.

GEFAHR für Kinder und Personen
mit eingeschränkter Fähigkeit Geräte
zu bedienen

•    Dieses Gerät kann von Kindern ab 
8 Jahren und von Personen mit 
... eingeschränkten physischen,
 sensorischen oder geistigen              
Fähigkeiten oder 
... Mangel an Erfahrung und/oder     
Wissen benutzt werden, wenn sie
... beaufsichtigt oder 
... bezüglich des sicheren  Gebrauchs
des Gerätes unterwiesen wurden und 
... die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. 
Die Reinigung und Wartung dürfen
nicht durch Kinder durchgeführt
werden, es sei denn, sie sind 
8 Jahre oder älter und werden dabei
beaufsichtigt. 
Kinder dürfen nicht mit dem Gerät
spielen. 

Das Gerät und dessen Netzkabel
müssen sich vom Einschalten bis
zum vollständigen Abkühlen außer-
halb der Reichweite von  Kindern
befinden, die jünger als 8 Jahre sind.

•    Halten Sie Kinder von Verpackungs-
material fern. 
Es besteht u.a. Erstickungsgefahr! 

GEFAHR durch Elektrizität

•    Das Gerät darf nicht mit Wasser
oder anderen Flüssig keiten in
 Be rührung kommen, da dann die
Gefahr eines elektrischen Schlages
besteht. Berühren Sie den Artikel
nicht mit feuchten Händen und
betreiben Sie ihn nicht im Freien
oder in Räumen mit hoher
 Luftfeuchtigkeit.

•    Sollte das Gerät feucht oder nass
geworden sein, ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Steckdose.
Fassen Sie niemals in Wasser oder in
feuchte Stellen, solange der Netz -
stecker in der Steckdose steckt.

•    Nehmen Sie das Gerät nicht in
Betrieb, wenn Gerät, Stecker oder
Netzkabel sichtbare Schäden auf-
weisen oder das Gerät herunterge-
fallen ist.

•    Schließen Sie das Gerät nur an eine
vorschriftsmäßig installierte Steck-
dose mit Schutzkontakten an, deren
Netzspannung mit den „Techni-
schen Daten“ des Geräts überein-
stimmt.
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•    Achten Sie darauf, dass die verwen-
dete Steckdose gut zugänglich ist,
damit Sie im Bedarfsfall schnell den
Netzstecker aus der Steckdose
ziehen können. 

•    Sollte es notwendig sein, ein Verlän-
gerungskabel zu benutzen, muss
dieses den „Technischen Daten“
 entsprechen. Lassen Sie sich beim
Kauf eines  Verlängerungskabels im
Fachhandel beraten. 

•    Betreiben Sie das Gerät nie unbe-
aufsichtigt.

•    Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, …
…   wenn während des Betriebs 
     Störungen auftreten,
…   nach dem Gebrauch,
…   bei Gewitter und
…   bevor Sie das Gerät reinigen.
Ziehen Sie dabei immer am Stecker,
nicht am Netzkabel.

•   Wickeln Sie das Netzkabel zum
Gebrauch vollständig ab und lassen
Sie das Gerät vollständig abkühlen,
bevor Sie das Netzkabel wieder auf -
wickeln.

•    Das Netzkabel darf nicht geknickt
oder gequetscht werden. Halten Sie
das Netzkabel fern von heißen
Oberflächen und scharfen Kanten.

•    Nehmen Sie keine Veränderungen
am Artikel vor. Auch das Netzkabel
darf nicht selbst ausgetauscht
werden. Lassen Sie Reparaturen am
Gerät oder am Netzkabel nur von
einer Fachwerkstatt bzw. im Service
Center durchführen.

WARNUNG vor Brand, 
Verbrennungen und Verbrühungen

•    Das Gerät darf nicht mit einer Zeit-
schaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem in Betrieb
genommen werden.

•    Das Gerät wird während des
Betriebs heiß. Achten Sie darauf,
dass während des Gebrauchs
niemand die heißen Teile des
Gerätes berührt. Verwenden Sie
zum Öffnen und Schließen des
Geräts Backhandschuhe o.Ä.

•    Lassen Sie das Gerät abkühlen,
bevor Sie es  reinigen, transpor-
tieren oder  verstauen.

•    Stellen Sie das Gerät nicht in die
Nähe von brennbaren
 Gegen ständen und nicht direkt an
eine Wand oder in eine Ecke.
Decken Sie das Gerät nicht ab.
Achten Sie darauf, dass das abgewi-
ckelte Netzkabel vollkommen frei
vom Gerät liegt und nicht die
heißen Geräteteile berührt.

•    Füllen Sie nicht zu viel oder zu
 flüssigen Teig ein, da sonst ver-
stärkt Dampf und ggf. auch Teig im
Bereich der Backflächen austreten
kann. 

•    Während des Backvorgangs tritt
Dampf zwischen den Backflächen
aus. Nicht berühren – Verbrühungs-
gefahr!



GEFAHR von Verletzungen anderer
Ursache

•    Verlegen Sie das Netzkabel so, dass
es nicht zur Stolperfalle wird oder
sich jemand darin verfangen und
das Gerät herunterreißen kann.

VORSICHT – Sachschäden

•    Stellen Sie den Artikel auf eine
ebene, wärmebeständige und gegen
Fettspritzer unempfindliche Unter-
lage, da Spritzer während des
Gebrauchs unvermeidlich sind.
Halten Sie ausreichend Abstand zu
Wärmequellen wie z.B. Herdplatten
oder Öfen.

•    Verwenden Sie zum Herausnehmen
der Cake Pops nur die beiliegenden
Stiele oder hitzebeständiges Holz-
oder Kunststoffbesteck, damit die
Antihaftbeschichtung der
 Back flächen nicht zerkratzt wird.

•    Legen Sie die Stiele nicht auf den
heißen Backflächen ab. Sie könnten
dabei schmelzen.

•    Verwenden Sie zum Reinigen keine
scharfen  Chemikalien, aggressive
oder scheuernde  Reinigungsmittel 
– auch keinen Backofenreiniger –
oder harte Bürsten etc. 
Die Antihaftbeschichtung könnte
beschädigt werden.

•    Es kann nicht völlig ausgeschlossen
werden, dass manche Lacke, Kunst-
stoffe oder Möbelpflegemittel das
Material der rutschhemmenden
Füße angreifen und aufweichen. 
Um unliebsame Spuren auf den
Möbeln zu vermeiden, legen Sie
deshalb ggf. eine rutschfeste
 Unterlage unter den Artikel.
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Auf einen Blick (Lieferumfang)

Griff

Netzkabel

Kabelaufwicklung (Unterseite)

rote Kontrollleuchte grüne Kontrollleuchte

untere Backfläche

Cake-Pop-Form

obere Backfläche

Auskühlhalter

Weiterer Lieferumfang (nicht abgebildet):
• 50 Stiele
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Vor dem ersten Gebrauch

1.    Entfernen Sie sämtliches
 Verpackungsmaterial und ent-
sorgen Sie es sofort, damit es nicht
in Kinderhände fällt.

2.  Stellen Sie das Gerät auf eine
ebene, hitze- und spritzunempfind-
liche Fläche. 

Um eventuelle Rückstände, die bei der
Herstellung entstanden sind, zu
beseitigen, gehen Sie wie folgt vor:

1.    Öffnen Sie die Backflächen.

2.  Wischen Sie die Backflächen mit
einem feuchten Tuch ab.

3.   Klappen Sie das Gerät zu.

WARNUNG vor Brand und
Verbrennungen

• Stellen Sie das Gerät zum Betrieb
frei auf, keinesfalls an einer Wand
oder in einer Ecke, an einer Gardine
o.Ä.

• Achten Sie darauf, dass während
des Gebrauchs und der Abkühl-
phase niemand die heißen Teile des
Gerätes berührt.

• Verwenden Sie zum Öffnen und
Schließen des Geräts Backhand-
schuhe o.Ä.
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4.  Wickeln Sie das Netzkabel voll-
ständig ab und stecken Sie den
 Stecker in eine Steckdose mit
Schutzkontakten. 

     • Die rote Kontrollleuchte zeigt an,
dass das Gerät eingeschaltet ist. 

     • Die grüne Kontrollleuchte zeigt
an, dass die Backtemperatur
erreicht ist.

5.  Ziehen Sie nach ca. 10 Minuten den
Netzstecker aus der Steckdose,
klappen Sie das Gerät auf und
lassen es abkühlen. 

6.  Wischen Sie die Backflächen nach
dem Abkühlen mit  einem Haushalts-
tuch gründlich ab.

rote  Kontroll-
 leuchte

grüne  Kontroll-
 leuchte

Beim ersten Aufheizen kann es
zu einer leichten Geruchs -
entwicklung kommen, die aber
unbedenklich ist. Sorgen Sie
für ausreichende Belüftung.
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Gebrauch

Beachten Sie vor dem Gebrauch auch
alle Sicherheitshinweise, die Sie im
Kapitel „Vor dem ersten Gebrauch“
finden.

1.    Öffnen Sie die Backflächen.

2.  Fetten Sie die Cake-Pop-Formen
ggf. mit einem Backpinsel und
etwas Margarine oder Speiseöl
leicht ein (abhänging von der Teig-
Konsistenz ist das nicht unbedingt
erforderlich). 

3.   Klappen Sie die Backflächen
zusammen. Wickeln Sie das Netz-
kabel vollständig ab und stecken Sie
den  Stecker in eine Steckdose mit
Schutzkontakten. 

• Die rote Kontrollleuchte leuchtet und
zeigt an, dass das Gerät eingeschaltet
ist. 

rote  Kontroll-
 leuchte

grüne  Kontroll-
 leuchte

• Bei diesem elektrischen 
Cake-Pop-Maker wird der Teig
 zwischen den beheizten Back-
flächen von beiden Seiten
gleichzeitig  gebacken. 

• Der Cake-Pop-Maker hat
keinen Temperaturregler.
Sobald der Stecker in eine
Steckdose eingesteckt ist,
heizt das Gerät auf. 

• Da die Temperatur nicht ver-
ändert werden kann, wird der
Bräunungs- und Gargrad der
Cake Pops hauptsächlich
durch die Backdauer
bestimmt. 
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• Sobald die Backtemperatur erreicht
ist, leuchtet die grüne Kontrollleuchte
auf. Das Gerät ist back bereit.

4.  Klappen Sie die Backflächen
 auseinander und füllen Sie jede
Cake-Pop-Form bis zum Rand mit
Teig.

5.  Schließen Sie die Backflächen.

6.  Öffnen Sie ca. 1 Minute vor Ende der
Backdauer (Rezeptangaben
beachten) vorsichtig den Cake-Pop-
Maker und prüfen Sie das Ergebnis.

7.   Entnehmen Sie die Cake Pops,
sobald diese den gewünschten
Bräunungsgrad erreicht haben.
 Verwenden Sie hierfür die beilie-
genden Stiele. Stechen Sie dabei
nicht zu tief in die Cake Pops hinein,
da Sie diese sonst durchstechen
könnten.

8.  Stellen Sie die Cake Pops zum Aus-
kühlen wie abgebildet in den Aus-
kühlhalter. 

Anschließend können Sie direkt wieder
Teig einfüllen, um weitere Cake Pops
zu backen. Wenn Sie keine weiteren
Cake Pops backen möchten: 

1.    Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. 

2.  Lassen Sie das Gerät vollständig
abkühlen.

WARNUNG vor  Ver-
brühungen/Verbrennungen

• Während des Backvorgangs tritt
heißer Dampf zwischen den Back-
flächen aus.

• Füllen Sie nicht zu viel oder zu
 flüssigen Teig ein.

Während des Backens schaltet
sich die grüne Kontrollleuchte
aus und wieder ein. Das ist kein
Fehler, sondern zeigt an, dass
das Gerät wieder aufheizt. 
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3.   Reinigen Sie den Cake-Pop-Maker,
(siehe „Reinigen“). 

Tipps und Hinweise

•    Ca. 10 Minuten nach dem
 Ein stecken des Netzsteckers ist der
Cake-Pop-Maker vollständig aufge-
heizt. Wenn Sie bereits zuvor Teig
einfüllen, kann der erste
 Back vorgang etwas länger dauern.

•    Sollten die Cake Pops zu hell oder
zu dunkel gebacken sein, lassen Sie
sie beim nächsten Backvorgang
länger oder kürzer backen. Das
gleiche gilt, wenn die Cake Pops
nicht richtig durchgebacken sind. 
Die Backzeit für das Grundrezept 
(in dieser Anleitung) beträgt ca. 
5 bis 8 Minuten.
Beachten Sie bei anderen Rezepten
die angegebenen Backzeiten.

•    Nach einigen Backvorgängen haben
Sie den gewünschten Bräunungs-
grad herausgefunden. Dieser ist
jedoch auch immer abhängig von
Art und Dicke des Teigs. 

•    Wenn Sie Probleme haben, die 
Cake Pops aus den Formen zu lösen,
fetten Sie die Formen beim
 nächsten Mal etwas (stärker) ein. 

•    Wenn Sie die Cake Pops mit Schoko-
lade überziehen möchten, lassen
Sie sie erst einen Moment abkühlen,
bevor Sie die Cake Pops in die
geschmolzene Schokolade tauchen.
Stellen Sie die Cake Pops anschlie-
ßend zum Abkühlen und Trocknen
in den Auskühlhalter. 
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Reinigen

1.    Ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose und lassen Sie das
Gerät abkühlen.

2.  Entfernen Sie Backreste mit einem
weichen Tuch von den Backflächen.
Das geht am besten, wenn die Reste
bereits getrocknet sind.

3.   Wischen Sie die Backflächen und
das Gehäuse mit einem leicht mit
Wasser angefeuchteten Tuch ab.

4.  Wischen Sie gegebenenfalls mit
einem trockenen Tuch nach.

5.  Nutzen Sie die Kabelaufwicklung
auf der Geräte-Unterseite, um das
Netzkabel platzsparend zu ver-
stauen

VORSICHT – Sachschaden

• Verwenden Sie zum Reinigen keine
scharfen  Chemikalien, aggressive
oder scheuernde  Reinigungsmittel.

GEFAHR – Lebensgefahr
durch Stromschlag

• Das Gerät darf keiner Feuchtigkeit
ausgesetzt werden. Schützen Sie es
auch vor Tropf- und  Spritzwasser.

Grundrezept

     150 g            Butter

     150 g            Zucker

     1 Päckchen   Vanillinzucker

     2                   Eier

     1 Prise          Salz

     300 g           Mehl

     2 gehäufte 
     Teelöffel       Backpulver

     250 ml         Milch

Zubereitung:

1.    Butter, Zucker, Vanillinzucker und
Eier schaumig rühren. 

2.  Mehl, Salz, Backpulver und Milch
 dazugeben und unterheben. 

3.   Den Cake-Pop-Maker vorheizen.

4.  Teig in die Formen füllen und
Cake Pops ca. 5 bis 8 Minuten
backen. 

In der Fachliteratur und im Internet finden Sie viele weitere leckere
Rezepte, Anregungen zum Dekorieren etc. 
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Störung / Abhilfe

• Keine Funktion. • Stecker in der Steckdose?

• Cake Pops sind zu hell. • Cake Pops noch etwas länger backen
lassen.

• Ist der Teig zu flüssig?

• Rezeptangaben beachtet?

• Cake Pops sind zu dunkel. • Cake Pops etwas kürzer backen
lassen.

• Cake Pops kleben in den Formen fest. • Formen (etwas stärker) einfetten.

• Beim Backen tritt extrem 
viel Dampf aus.

• Teig ist zu flüssig?

• Zu viel Teig eingefüllt?

Technische Daten

Modell:                                313 011     (Deutsch, Österreich)
313 012    (Schweiz)

Netzspannung:                  220 – 240 V ~ 50 Hz 

Schutzklasse:                    I

Leistung:                            1000 - 1200 Watt

Umgebungstemperatur:  +10 bis +40 °C

Made exclusively for:        Tchibo GmbH, Überseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de

Im Zuge von Produktverbesserungen behalten wir uns  technische und optische
Veränderungen am Artikel vor.
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Entsorgen

Der Artikel und seine Verpackung
wurden aus wertvollen Materialien
 hergestellt, die wiederverwertet
werden können. Dies  verringert
den Abfall und schont die Umwelt.

Entsorgen Sie die Verpackung
 sortenrein. Nutzen Sie dafür die
 örtlichen  Möglichkeiten zum Sammeln
von Papier, Pappe und
 Leicht ver  packungen.

Geräte, die mit diesem Symbol
gekennzeichnet sind, dürfen
nicht mit dem Hausmüll ent-
sorgt werden!

Sie sind gesetzlich dazu  verpflichtet,
Altgeräte getrennt vom Hausmüll zu
entsorgen.  Informationen zu Sammel-
stellen, die Altgeräte kostenlos entge-
gennehmen, erhalten Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder  Stadt verwaltung.
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Garantie

Die Tchibo GmbH übernimmt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum.

Tchibo GmbH, Überseering 18, 22297 Hamburg,  Germany

Innerhalb der Garantiezeit beheben
wir kostenlos alle  Material- oder
 Herstellfehler. Voraussetzung für die
Gewährung der Garantie ist die Vorlage
eines Kaufbelegs von Tchibo oder eines
von Tchibo autorisier ten Vertriebs -
partners.
Diese Garantie gilt innerhalb der EU,
der Schweiz und in der Türkei. Sollte
sich wider Erwarten ein Mangel heraus-
stellen, füllen Sie bitte den bei gefügten
 Service-Scheck aus. Schicken Sie ihn
zusammen mit einer Kopie des
 Kaufbelegs und dem sorgfältig ver-
packten Artikel an das Tchibo  Service
Center.

Wenn Sie den Artikel innerhalb
Deutschlands verschicken, füllen
Sie bitte den DHL-Versandschein aus,
kleben ihn auf das Paket und ver-
senden Sie den Artikel kostenfrei per
DHL.

Von der Garantie ausgenommen sind
Schäden, die auf  unsachgemäßer
Behandlung beruhen, sowie Verschleiß-
teile / Verbrauchsmaterial. Diese
können Sie unter der angegebenen
Rufnummer bestellen.

 Nichtgarantiereparaturen können Sie
gegen indi viduelle Berechnung zum
Selbstkostenpreis vom Tchibo Service
Center durchführen lassen.

Die gesetzlichen Gewährleistungs-
rechte werden durch diese Garantie
nicht eingeschränkt.

Der Artikel wird in dem
genannten Tchibo  Service
Center repariert. Bitte senden
Sie ihn direkt an das für Ihr
Land zuständige  Service Center.
Nur dann kann eine zügige
Bearbeitung und Rücksendung
erfolgen. 

Für Produktinformationen,
Zubehörbestellungen oder
Fragen zur Serviceabwicklung
rufen Sie bitte unsere Tchibo
Kundenberatung an. Bei Rück-
fragen geben Sie die Artikel-
nummer an.



Tchibo Service Center und Kundenberatung

Deutschland Österreich Schweiz

TCHIBO
SERVICE CENTER
RTS
Erfurter Höhe 105
99610 Sömmerda

DEUTSCHLAND

TCHIBO 
SERVICE CENTER
SÖMMERDA
Paketfach 90 
4005 Linz

ÖSTERREICH

TCHIBO 
SERVICE CENTER
SCHWEIZ 
Hirsrütiweg
4303 Kaiseraugst

SCHWEIZ

01805 - 38 33 38
0,14 €/Min. a.d. dt. Festnetz; 
max. 0,42 €/Min. a.d. dt. Mobilfunk; 
jeweils inkl. gesetzl. USt

0800 - 711 020 012
(gebührenfrei)

Montag – Sonntag 

0844 - 22 55 82 
(Ortstarif)

Montag – Sonntag 
FAX: (auch an Feiertagen) 

von 8.00 bis 22.00 Uhr
E-Mail: kundenservice@tchibo.at

(auch an Feiertagen) 
von 8.00 bis 22.00 Uhr
E-Mail: kundenservice@tchibo.ch

01805 - 38 33 39
0,14 €/Min. a.d. dt. Festnetz; 
max. 0,42 €/Min. a.d. dt. Mobilfunk; 
jeweils inkl. gesetzl. USt

Montag – Sonntag 
(auch an Feiertagen) 
von 8.00 bis 22.00 Uhr
E-Mail: TCM-Service@tchibo.de 

Artikelnummer: 
D 313 011 Deutschland Österreich
D 313 012 Schweiz
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Name

Straße, Nr.

PLZ, Ort

Land

Tel. (tagsüber)

Service-Scheck

Bitte den Scheck in Blockschrift ausfüllen und mit dem Artikel  einsenden.
Liegt kein
 Garantiefall vor:
(bitte ankreuzen)

Artikel bitte
 unrepariert
 zurücksenden.

Bitte Kosten -
voranschlag
 erstellen, wenn
Kosten von über
EUR 10,-/SFR 17,-
entstehen.

E einzuziehendes  Entgelt

.............. EUR

Name

Straße, Nr.

PLZ, Ort   

Unfrei

TCHIBO 
SERVICE CENTER
RTS
Erfurter Höhe 105
99610 Sömmerda

DEUTSCHLAND

D
H

L-V
ersandschein - nur innerhalb D

eutschlands

UNFREI-Paketmarke anbringen



Fehlerangabe

Kaufdatum                     Datum/Unterschrift

Service-Scheck

Bitte den Scheck in Blockschrift ausfüllen und mit dem Artikel  einsenden.

DHL-Versandschein – nur innerhalb Deutschlands

1.   Schneiden Sie dieses Blatt aus.

2.  Schreiben Sie Ihren Namen und Ihre Adresse darauf.

3.  Kleben Sie das Blatt auf Ihr Paket.

4.  Bringen Sie das Paket zur Post, lassen eine Paketnummer
aufbringen und  versenden es kostenfrei per DHL. 

Wichtig: Der Strichcode darf nicht  beschrieben oder
 überklebt werden.
Der Versand ist nur  innerhalb Deutschlands
 möglich!

Artikelnummer: 
(bitte ankreuzen)

D 313 011 Deutschland Österreich
D 313 012 Schweiz
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